Fundusze Rzeczpospolita Unia Europejska

Europejskie - Polska | N F O doradca-l_ Europejski Fundusz Spoteczny

Wiedza Edukacja Rozwdj

Publikacja wspétfinansowana ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego

Rozwijanie, uzupetnianie i aktualizacja informacji o zawodach oraz jej upowszechnianie
za pomoc3a nowoczesnych narzedzi komunikacji — INFODORADCA+

INFORMACJA O ZAWODZIE

Operator urzadzen do obrobki surowca

mleczarskiego
(816005)

Operatorzy maszyn i urzadzen do produkcji wyrobow
spozywczych i pokrewni




Fundusze . Unia Europejska
E Europejskie - SE?SCIQ':;)ospollta | N FO doradca_l_ Europejski Fundusz Spoteczny

Wiedza Edukacja Rozwdj

Rozwijanie, uzupetnianie i aktualizacja informacji o zawodach oraz jej rozpowszechnianie
za pomocg nowoczesnych narzedzi komunikacji — INFODORADCA+

Projekt jest wspotfinansowany ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego

INFORMACIJA O ZAWODZIE

Operator urzadzen do obrobki surowca

mleczarskiego
(816005)

Operatorzy maszyn i urzadzen do produkcji wyrobow

spozywczych i pokrewni

-
[Grthciss |[SIERER CIOPAPIB =i .
[ — EKSPLOATACJI l Centralny Instytut Ochrony Pracy p S

Parts
Business
Consultants Ltd.  paNSTWOWY INSTYTUT BADAWCZY RADOM INSTYTUT PRACY | SPRAW SOCJALNYCH - Paristwowy Instytut Badawczy

i
Strategies



INFORMACIJA O ZAWODZIE - Operator urzadzen do obrébki surowca mleczarskiego 816005

Ministerstwo Rodziny, Pracy i Polityki Spotecznej, Departament Rynku Pracy

Publikacja opracowana w ramach projektu Rozwijanie, uzupetnianie i aktualizacja informacji
o zawodach oraz jej upowszechnianie za pomocg nowoczesnych narzedzi komunikacji —
INFODORADCA+

Program Operacyjny Wiedza Edukacja Rozwdj, OS priorytetowa Il Efektywne polityki publiczne dla
rynku pracy, gospodarki i edukacji, Dziatanie 2.4 Modernizacja publicznych iniepublicznych stuzb
zatrudnienia oraz lepsze dostosowanie ich do potrzeb rynku pracy

PROJEKT NR: POWR.02.04.00-00-0060/16-00

Partnerzy projektu INFODORADCA+:

e DORADCA Consultants Ltd Sp. z 0.0., Gdynia

Instytut Technologii Eksploatacji — Pafistwowy Instytut Badawczy, Radom
Instytut Pracy i Spraw Socjalnych, Warszawa

Centralny Instytut Ochrony Pracy — Panstwowy Instytut Badawczy, Warszawa
PBS Sp. z 0.0., Sopot

INFORMACIJA O ZAWODZIE

Operator urzadzen do obrébki surowca mleczarskiego (816005)

© Ministerstwo Rodziny, Pracy i Polityki Spotecznej, Departament Rynku Pracy, Warszawa 2018

Kopiowanie i rozpowszechnianie w catosci lub w czesci dozwolone wytgcznie za podaniem zrédta.

ISBN 978-83-7789-495-8 [892]

Publikacja bezptatna

Zdjecie na oktadce wykonane przez zespdt ekspercki.

Wydawnictwo Naukowe Instytutu Technologii Eksploatacji — PIB
26-600 Radom, ul. K. Putaskiego 6/10, tel. centr. (048) 364-42-41, fax (048) 364-47-65
e-mail: instytut@itee.radom.pl http://www.itee.radom.pl



INFORMACIJA O ZAWODZIE - Operator urzadzen do obrébki surowca mleczarskiego 816005

SPIS TRESCI
. DANE IDENTYFIKACYJNE ZAWODU .....ccccitteremnnenieiniiinenensnsssssssismeennsssssssssssssessssssssssssssssesnnsssssssns 3
1.1. Nazwa i kod zawodu (wg Klasyfikacji zawodow i specjalnosci)......ccccccuveeeeiciieeeeiciieee e, 3
1.2. NQZWY ZWYCZAJOWE ZAWOUAU..ceeuvriiiiiiiieeieiiieeeeiteeessiteeessteeeessbeeeessseeeessseeeesssseseesssssesessssseeessns 3
1.3. Usytuowanie zawodu w klasyfikacjach: ISCO, PKD ........ccoeiiuiiieeiiiiieeeciiee et e e svaeee s 3
1.4. Notka metodologiczna, autorzy i ekSperci OPINIUJACY ...cvveevveereieririiieniee e siee e esreesveeesaaee e 3
L) P L S 1 A VN (D D L —————— 4
2.1, SYNTEZA ZAWOUU ....uviiiieiiiee et ee et e ettt e e et e e e et e e e e bt e e e e e abaeeeeasbaeeeassaaeesansraseeanssaeeeesseeesannsens 4
2.2. Opis pracy i SposobuU j&j WYKONYWANIA ......cccccuiiiiiiiiiie ettt e e e e e 4
2.3. Srodowisko pracy (warunki pracy, maszyny i narzedzia pracy, zagrozenia,
OFZANIZACIA PrACY) . uveeeteeeireesireeesteeseteeesreesseeassaeesteeaasssassssesasasassseessesansssessesesssesssesassseesseseses 5
2.4, Wymagania psychofizyCzne i ZAroWOTNE..........coeeciiiiieiiee e e 6
2.5. Wyksztatcenie, tytuty zawodowe, kwalifikacje i uprawnienia niezbedne/preferowane
d0 POdJECIA PraCy W ZAWOUZIE.......evieeeeiiieeeetee ettt ee e e st e e e e e e s e e e s s abee e e sabeeeesnnes 8
2.6. Mozliwosci rozwoju zawodowego, awansu i potwierdzania kompetencji ......cccoeevveeivciieeennnnen. 8
2.7. ZAWOAY POKIEWINE ...eeiiiiiiee et ee ettt e ettt e e e tte e e ettt e e e e aae e e e e abeeeeeasbaeeeanstaeeeansraseeesseeeeensseneeennsens 9
. ZADANIA ZAWODOWE | WYMAGANE KOMPETENCIE .........ccccittimmmmenniieiininnnnnnnnsseissnmeesnnnssssns 9
3.1, Zadania ZAWOUOWE ....ccueiiieiciiiie et ee sttt e e e e e te e e et e e e e s bbaeeesabeeeeansbaeeesnbeeeeansseeesennsees 9
3.2. Kompetencja zawodowa Kz1: Prowadzenie proceséw obrdébki surowca mleczarskiego ........... 9

3.3. Kompetencja zawodowa Kz2: Utrzymywanie prawidtowego stanu technicznego
i higienicznego maszyn i urzadzen stosowanych przy odbiorze i obrébce surowca

001 =T o722 | 41T ={o TSP 10
3.4, KOMPELENCIE SPOTECZNE. . cci i tieeeceiieee ettt ettt e ettt e e e et e e e e ebee e e e eebteeeeebteeeeesteeeeeseeeaeansranaeannes 11
3.5. Profil kompetencji kluczowych dla zZawodU.............ooeeeiiiiiiciiie e 12
3.6. Powigzanie kompetencji zawodowych z opisami poziomdéw Polskiej Ramy Kwalifikacji
oraz Sektorowej Ramy KWalifikaCji.......coueiieeiiiiiiiiee e 12
. ODNIESIENIE DO SYTUACJI ZAWODU NA RYNKU PRACY | MOZLIWOSCI DOSKONALENIA
ZAWODOWEGO.......cccuuuumeieiriiieennnnssssesismmeesssssssssssstmsesssssssssssstssssssssssssssstsssssssssssssssssssssnssssssses 13
4.1. Mozliwosci podjecia Pracy W ZAWOUZI€ ......ccccuvieeeeciiieeeeciieeeecteeeectte e e eetre e e e eaae e e eetreeeeenreeeeas 13
4.2. Instytucje oferujgce ksztatcenie, szkolenie i/lub potwierdzanie kompetencji w ramach
ZAWOU ..eeiiiieieiieerie ettt ettt e st e e s sab e e sabe e sabteesabeesabaeeabbeesabae e bbeesabaeebteesabae e bbeennteesbaeenabaenn 14
4.3. Zarobki os6b wykonujgcych dany zawdd/dang grupe zawodOW ..........ccueeeeveeecveeecveeeeneeeennee. 15
4.4. Mozliwosci zatrudnienia oséb niepetnosprawnych w zawodzie........cccccveeeeviieeeeiciieeeeicieeen, 16
. ODNIESIEII\JIE DO EUROPEJSKIEJ KLASYFIKACJI UMIEJETNOSCI/KOMPETENCJI, KWALIFIKACJI
| ZAWODOW (ESCO) ...iiiiierennnnsssiseiinerennsssssisssssessnsssssssesssssssnsssssssssssssssssnssssssssssssssnnsssssssssssssns 16
. ZRODLA DODATKOWYCH INFORMAGCI O ZAWODZIE .......cccuereereerresrersesseesesssessessessessessessessenses 16
 SEOWNIK POJEC ....ooveeeeeeeeeeteseessessesseessesesessessessessessesssesssnsessessessessessessesssensensensessensessessenses 18
7.1. Definicje powigzane z opisem informacji o zawodzie (zawodoznawcze) ........ccceceveeeeecveeeennnns 18
7.2. Definicje zwigzane z wykonywaniem zawodu (branZowe) .......cccccceeeecieeeecciiee e eecreee s 20



INFORMACIJA O ZAWODZIE - Operator urzadzen do obrébki surowca mleczarskiego 816005

1. DANE IDENTYFIKACYJNE ZAWODU

1.1. Nazwa i kod zawodu (wg Klasyfikacji zawodow i specjalnosci)

Operator urzgdzen do obrébki surowca mleczarskiego 816005

1.2. Nazwy zwyczajowe zawodu

e Aparatowy obrébki mleka.

e Aparatowy obrébki surowca mleczarskiego.
e Aparatowy przy produkcji $mietany i masta.
e Aparatowy wstepnej obrébki mleka.

e Mleczarz.

e Operator maszyn mleczarskich.

e Operator urzadzen do oczyszczania mleka.
e Pracownik produkcji w mleczarni.

e Zlewniarz.

1.3. Usytuowanie zawodu w klasyfikacjach: ISCO, PKD
WNMiedzynarodowymStandardzieKlasyfikacjiZawodéwISCO-08odpowiadagrupie:
e 8160 Food and related products machine operators.

Wedtug Polskiej Klasyfikacji Dziatalnosci (PKD 2007):

e Sekcja C— Przetwodrstwo przemystowe.

1.4. Notka metodologiczna, autorzy i eksperci opiniujacy
Notka metodologiczna

Opis informacji o zawodzie opracowano na podstawie:

e analizy zréodet (akty prawne, klasyfikacje krajowe, miedzynarodowe) oraz zrédet internetowych,

e analizy opisu zawodu zamieszczonego w wyszukiwarce opiséw zawoddéw na Wortalu Publicznych
Stuzb Zatrudnienia,

e badan ankietowych prowadzonych w projekcie INFODORADCA+ w lutym 2019 .,

e zebranych opinii od recenzentéw, cztonkdw panelu ewaluacyjnego oraz zespotu ds. walidacji
i jakosci informacji o zawodach.

Autorzy i eksperci opiniujacy
Zespot Ekspercki:

e Lucyna Kubicka — Zespdt Szkét Spozywczych, Zabrze.
e Halina Maras-Pawliszyn — Zesp6t Szkét Ponadgimnazjalnych Nr 1, Kluczbork.
e Jarostaw Sitek — Instytut Technologii Eksploatacji — PIB, Radom.

Zespot ds. walidacji i jakosci informacji o zawodzie:

e Jolanta Religa — Instytut Technologii Eksploatacji — PIB, Radom.

e  Krzysztof Symela — Instytut Technologii Eksploatacji — PIB, Radom.
e Ireneusz Wozniak — Instytut Technologii Eksploatacji — PIB, Radom.
e Mirostaw Zurek — Instytut Technologii Eksploatacji — PIB, Radom.
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Recenzenci:

e Roman Kepinski — Zespdt Szkét Rolniczych CKP w Grodkowie.
e Agata Roter — Colian sp. z 0.0., Opatowek.

Panel ewaluacyjny — przedstawiciele partneréw spotecznych:

e Matgorzata Kowalska — Polskie Stowarzyszenie Towaroznawcze — Oddziat Mazowiecki, Radom.
e Danuta Pajgk — Stowarzyszenie Naukowo-Techniczne Inzynierdw i Technikéw Przemystu
Spozywczego, Warszawa.

Data (rok) opracowania opisu informacji o zawodzie: 2019 r.
WAZNE:

W tekscie opisu informacji o zawodzie wystepujg podkreslenia wybranych okreslen wraz z indeksem gérnym,
ktory wskazuje numer definicji w stowniku branzowym w punkcie 7.2.

2. OPISZAWODU

2.1. Synteza zawodu

Operator urzadzen do obrobki surowca mleczarskiego obstuguje i nadzoruje urzadzenia i linie
technologiczne, stuzgce do odbioru i obrébki wstepnej mleka oraz takie, ktére sg stosowane do
pozyskiwania i obrébki wstepnej Smietanki.

2.2. Opis pracy i sposobu jej wykonywania
Opis pracy

Operator urzadzen do obrdbki surowca mleczarskiego przygotowuje i obstuguje oraz nadzoruje
prace maszyn, urzadzen i instalacji do odbioru, pasteryzacji®, sterylizacji’, homogenizacji*
i normalizacji mleka® oraz $mietanki. Reguluje dziatanie maszyn i urzadzen podczas pracy, kontroluje
wskazania przyrzadow kontrolno-pomiarowych i reguluje parametry technologiczne w procesach
przetwdrstwa mleka.

Pracownik w tym zawodzie ocenia rowniez jakos¢ surowca mleczarskiego, okreslajgc w ten sposéb
jego przydatnos¢ do dalszego przerobu. Czuwa nad zgodnoscig z normami warunkéw klimatycznych
i higienicznych podczas dostawy i obrébki surowca mleczarskiego. Operator urzadzen do obrébki
surowca mleczarskiego postuguje sie podczas pracy normami, instrukcjami obstugi maszyn
spozywczych i instrukcjami technologicznym. Zadania zawodowe wykonuje zgodnie z zachowaniem
higieny i bezpieczeistwa zywnosci.

Sposoby wykonywania pracy

Operator urzadzen do obrébki surowca mleczarskiego wykonuje prace z wykorzystaniem metod,

technik i procedur polegajgcych m.in. na:

— obstugiwaniu i nadzorowania urzgdzen i instalacji linii technologicznych do odbioru mleka, takich
jak przepompowywanie mleka z cystern do zbiornikéw magazynowych poprzez urzadzenia
pomiarowe i schtadzajace,

— sterowaniu pracg urzadzen i instalacji aparatowni: wirdwek™ oczyszczajacych, oczyszczajgco-
-odttuszczajacych, wiréwek do bakteriofugacji', uktaddw do normalizacji w przeptywie,
wymiennikdw ciepta do podgrzewania, pasteryzacji i chiodzenia mleka i Smietanki,
homogenizatoréw’, odgazowywaczy’, pomp nabiatowych i przewoddw technologicznych,

— nadzorowaniu pracy urzgdzen wykorzystywanych w procesach obrdobki mleka takich, jak
oczyszczanie, oddzielanie S$mietanki, normalizacja zawartosci ttuszczu, homogenizacja,
pasteryzacja, odgazowywanie stosowanych w produkcji mleka i $mietanki spozywczej, w celu
przygotowywania surowcow do dalszego przetwarzania,
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— myciu i dezynfekowaniu obstugiwanych urzgdzen i linii technologicznych,

— obstugiwaniu stacji mycia,

— prowadzeniu obrdébki surowca mleczarskiego zgodnie z systemami zarzadzania jakoscig™
i bezpieczeristwem zdrowotnym zywnosci?,

— przestrzeganiu przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy oraz przepiséw prawa dotyczgcego
ergonomii, ochrony przeciwpozarowej i ochrony srodowiska w przetwérstwie mleczarskim.

Wiecej szczegotowych informacji znajduje sie w sekcjach: 3.1. Zadania zawodowe oraz 3.2 i 3.3.
Kompetencje zawodowe.

2.3. Srodowisko pracy (warunki pracy, maszyny i narzedzia pracy, zagrozenia, organizacja
pracy)

Warunki pracy

Operator urzadzen do obrébki surowca mleczarskiego wykonuje prace w zaktadzie przetwdrstwa
mleczarskiego. W szczegdlnosci praca odbywa sie: na rampie wytadowczej, w hali produkcyjnej oraz
w pomieszczeniach oswietlonych swiattem dziennym i sztucznym, klimatyzowanych lub
wentylowanych mechanicznie, czesto przy niskich temperaturach otoczenia.

Praca operatora urzadzen do obrobki surowca mleczarskiego jest rutynowa, powtarzalna,
wykonywana zazwyczaj w pozycji stojacej, a takze pozycji wymuszone;j.

Wiecej informacji znajduje sie w sekcji: 4.1. Mozliwosci podjecia pracy w zawodzie.

Wykorzystywane maszyny i narzedzia pracy

Operator urzadzen do obrébki surowca mleczarskiego w dziatalnosci zawodowej wykorzystuje m.in.:

— urzadzenia i instalacje linii do odbioru mleka, takie jak przepompownie mleka z cystern do
zbiornikéw magazynowych™,

— urzadzenia pomiarowe i schtadzajgce mleko w transporcie do zbiornikéw magazynowych,

— wirdwki oczyszczajace,

— wirdwki oczyszczajgco-odttuszczajace,

— wiréwki do bakteriofugacji,

— uktady do normalizacji w przeptywie,

— wymienniki ciepta do podgrzewania, pasteryzacji i chtodzenia mleka i Smietanki,

— homogenizatory,

— odgazowywacze,

— pompy nabiatowe.

Organizacja pracy

Operator urzadzen do obroébki surowca mleczarskiego w zaleznosci od wykonywanych zadan na
stanowisku pracy i liczby zatrudnionych pracownikéw w zaktadzie, mozie wykonywaé prace
indywidualnie lub w zespole. Organizacja pracy uzalezniona jest od stopnia zmechanizowania
zaktadu. Praca w zaktadzie mleczarskim moze odbywaé sie w systemie dwu- lub trzyzmianowym,
w wymiarze 8 godzin dziennie.

Operator urzadzen do obrébki surowca mleczarskiego kontaktuje sie z przetozonymi oraz ze
wspotpracownikami. Kontakty dotycza wymiany informacji na temat przebiegu obrébki surowca
mleczarskiego, ewentualnych awarii lub wypetniania polecen przetozonych, np. brygadzisty lub
technologa. Odpowiedzialno$¢ operatora ogranicza sie do wtasnego stanowiska pracy, wykonuje on
polecenia zwierzchnika i jest przez niego kontrolowany.
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Zagrozenia majgce wplyw na bezpieczenstwo pracy cztowieka

Operator urzadzen do obrdébki surowca mleczarskiego moze byé narazony m.in. na:

zmienng temperature powietrza (niskie temperatury — rampa wyftadowcza, chtodnie oraz
wysokie temperatury — podczas obrdbki cieplnej),

zagrozenia mechaniczne (Sliskie powierzchnie, mozliwos¢ urazu w kontakcie z ostrymi
narzedziami lub elementami maszyn i urzadzen),

hatas (zwigzany z pracq maszyn i urzadzen),

podwyzszong wilgotnos$¢ (pomieszczenia produkcyjne),

porazenia pragdem (praca przy obstudze urzadzen elektrycznych),

zagrozenia wynikajgce z wykonywania pracy w pozycji stojgcej (np. podczas nadzorowania pracy
maszyn i urzagdzen),

zagrozenia wynikajgce z pracy na wysokosci,

zagrozenia chemiczne wynikajgce z pracy, np. awaria instalacji chtodniczej, stosowanie zwigzkdéw
chemicznych do mycia i dezynfekgji,

zagrozenia biologiczne (np. szkodliwe dziatanie substancji wydzielanych przez makro
i mikroorganizmy lub niektére alergeny),

zagrozenia psychofizyczne wynikajace z monotonii wykonywanej pracy.

Do wystepujgcych w zawodzie choréb mozna zaliczyé:

choroby narzadu stuchu,
choroby zwyrodnieniowe kregostupa,
choroby reumatyczne.

2.4. Wymagania psychofizyczne i zdrowotne

Wymagania psychofizyczne

Dla pracownika wykonujgcego zawdd operator urzadzen do obrébki surowca mleczarskiego wazne s3:

w kategorii wymagan fizycznych

ogdblna wydolnos¢ fizyczna,
sprawnosc¢ uktadu krazenia,
sprawnos¢ ukfadu kostno-stawowego,
sprawnos¢ narzadu wzroku,
sprawnos¢ narzadu stuchu,
sprawnos¢ zmystu smaku,

sprawnos¢ zmystu wechu,

sprawnos¢ zmystu dotyku,

sprawnos¢ narzagddw rownowagi;

w kategorii sprawnosci sensomotorycznych

koordynacja wzrokowo-stuchowa,
szybki refleks,

zrecznosc rak,

rozroznianie barw,

ostrosé wzroku,
spostrzegawczosé,

ostrosé stuchu,

czucie smakowe,
powonienie,

czucie dotykowe,

zmyst rownowagi,

brak leku przed wysokoscig;
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w kategorii sprawnosci i zdolnosci

— zdolno$¢ koncentracji uwagi,

— uzdolnienia techniczne,

— podzielnosé uwagi,

— rozumowanie logiczne,

— zdolnos¢ do przestrzegania regut, przepiséw i standardéw,
— zdolno$¢ podejmowania szybkich i trafnych decyzji,
— zdolnos¢ rozwigzywania problemow,

— tatwo$¢ przechodzenia z jednej czynnosci do drugiej,
— dobra pamieg,

— wspdtdziatanie i wspdtpraca w zespole (grupie);

w kategorii cech osobowosciowych

— gotowos¢ do pracy w szybkim tempie,

— odpowiedzialnos¢ za zadania zawodowe,
— rzetelnosé,

— radzenie sobie ze stresem,

— gotowos¢ podporzgdkowania sieg,

— doktadnosé,

— wytrwatosé i cierpliwosé,

— odpornos¢ na dziatanie pod presjg czasu,
— samokontrola,

— samodzielnosé,

— gotowosé do pracy w warunkach monotonnych,
— odpornos¢ emocjonalna,

— radzenie sobie ze stresem,

— dbatos¢ o jakos¢ pracy.

Wiecej informacji znajduje sie w sekcjach: 3.4. Kompetencje spotfeczne; 3.5. Profil kompetencji kluczowych
dla zawodu.

Wymagania zdrowotne

Do podjecia pracy w zawodzie operator urzgdzen do obrébki surowca mleczarskiego wymagany jest
ogélny dobry stan zdrowia, dobry wzrok i stuch, sprawnosé¢ ruchowa oraz sprawnos¢ rak. Pod
wzgledem wydatku energetycznego praca w tym zawodzie zaliczana jest do prac lekko/Srednio
ciezkich. Wystepuja w niej rowniez obcigzenia umystowe, zwigzane np. z analizowaniem
i rozwigzywaniem problemoéw technicznych, podejmowaniem szybkich i trafnych decyzji, dziataniem
pod presjg czasu, czy radzeniem sobie ze stresem.

Przeciwwskazania do pracy w tym zawodzie to m.in.:

— pozytywny wynik badania na nosicielstwo pateczek Salmonella i Shigella,

— zakazenie gronkowcem ztocistym,

— choroby skory,

— alergia kontaktowa, pokarmowa i wziewna na surowce mleczarskie, srodki konserwujace oraz
dezynfekcyjne stosowane podczas pracy,

— zaburzenia réwnowagi,

— epilepsja,

— zawroty glowy,

— choroby uktadu oddechowego,

— wady wzroku i stuchu niepoddajace sie korekgcji,

— choroby ograniczajgce w znacznym stopniu sprawnos$¢ narzgdéw ruchu,



INFORMACIJA O ZAWODZIE - Operator urzadzen do obrébki surowca mleczarskiego 816005

— choroby ukfadu krazenia,
— niektére choroby psychiczne.

Ze wzgledu na bezposredni kontakt z Zzywnoscig, operator urzadzen do obrébki surowca
mleczarskiego, powinien mie¢ aktualne orzeczenie (zaswiadczenie wydane przez lekarza medycyny
pracy) do celéw sanitarno-epidemiologicznych, stwierdzajgce zdolnos¢ do wykonywania pracy.

WAZNE:
O stanie zdrowia i ewentualnych przeciwwskazaniach do wykonywania zawodu orzeka lekarz medycyny pracy.

Wiecej informacji znajduje sie w sekgcji: 4.4. Mozliwosci zatrudnienia osob niepetnosprawnych w zawodzie.

2.5. Wyksztatcenie, tytuty zawodowe, kwalifikacje i uprawnienia niezbedne/preferowane
do podjecia pracy w zawodzie

Wyksztatcenie niezbedne do podjecia pracy w zawodzie

Obecnie (2019 r.) w zawodzie operator urzadzen do obrobki surowca mleczarskiego preferowane
jest wyksztatcenie na poziomie branzowej szkoty | stopnia (dawniej zasadnicza szkota zawodowa)
w zawodzie pokrewnym operator maszyn i urzadzen przemystu spozywczego.

Tytuly zawodowe, kwalifikacje i uprawnienia niezbedne/preferowane do podjecia pracy w zawodzie

Podjecie pracy w zawodzie operator urzgdzen do obrébki surowca mleczarskiego utatwia

posiadanie:

— dyplomu/$wiadectwa potwierdzajgcego kwalifikacje (wtasciwg dla zawodu pokrewnego operator
maszyn iurzadzen przemystu spozywczego) TG.02 Produkcja wyrobdéw spozywczych
z wykorzystaniem maszyn i urzadzen,

— udokumentowanego doswiadczenia zdobytego w trakcie wykonywania pracy.

Dodatkowymi atutami przy zatrudnieniu operatora urzadzen do obrébki surowca mleczarskiego mogg
by¢ m.in.:

— suplementy Europass (w jezyku polskim i angielskim), wydawane na prosbe zainteresowanego
przez Okregowe Komisje Egzaminacyjne (do dyplomu potwierdzajgcego kwalifikacje
zawodowe),

— znajomos¢ jezyka obcego,

— posiadanie uprawnien do obstugi maszyn i urzadzen wykorzystywanych w przetworstwie
mleczarskim oraz do obstugi wézkéw widtowych.

Wiecej informacji znajduje sie w sekcji: 4.2. Instytucje oferujqce ksztatcenie, szkolenie i/lub potwierdzanie
kompetencji w ramach zawodu.

2.6. Mozliwosci rozwoju zawodowego, awansu i potwierdzania kompetencji
Mozliwosci rozwoju zawodowego i awansu

Operator urzadzen do obroébki surowca mleczarskiego moze rozwija¢ swoje kompetencje poprzez
udziat w ksztatceniu i/lub szkoleniu w zawodach pokrewnych.

Pracownik w zawodzie operator urzadzen do obrdbki surowca mleczarskiego, w zaleznosci od

posiadanego wyksztatcenia i doswiadczenia zawodowego, moze:

— awansowac na stanowisko brygadzisty nadzorujgcego prace zespotu pracownikéw,

— doskonali¢ kompetencje podczas szkolen organizowanych przez pracodawce lub na szkoleniach
zewnetrznych,
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— po podwyzszeniu wyksztatcenia np. w zawodzie technik technologii zywnosci, a nastepnie
ukonczeniu uczelni wyzszej (np. na kierunku technologia zywnosci) — awansowa¢ na stanowisko
kierownicze,

— rozwija¢ swoje kompetencje poprzez udziat w ksztatceniu i/lub szkoleniu w zawodach
pokrewnych.

Mozliwosci potwierdzania kompetencji

Obecnie (2019 r.) w zawodzie operator urzadzen do obrobki surowca mleczarskiego nie ma
mozliwosci potwierdzania kompetencji zawodowych w ramach edukacji formalnej i pozaformalne;j.

Okregowe Komisje Egzaminacyjne oferuja mozliwos¢ potwierdzenia kwalifikacji petnych
w pokrewnym zawodzie szkolnym (operator maszyn iurzadzen przemystu spozywczego) oraz
kwalifikacji czgstkowej TG.02 Produkcja wyrobdw spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen.

Wiecej informacji mozna uzyska¢ w Bazie Ustug Rozwojowych https://uslugirozwojowe.parp.gov.pl oraz
Zintegrowanym Rejestrze Kwalifikacji https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl

2.7. Zawody pokrewne

Osoba zatrudniona w zawodzie operator urzadzen do obrdébki surowca mleczarskiego moze
rozszerzac swoje kompetencje zawodowe w zawodach pokrewnych:

Nazwa zawodu pokrewnego
. __— P . . . Kod zawodu
zgodnie z Klasyfikacjg zawodow i specjalnosci
Technik technologii iywnos’ciS 314403
Operator maszyn i urzagdzeri przemystu spozywczego® 816003
Operator urzadzen do produkcji koncentratéw spozywczych 816007
Operator urzadzen do produkcji majonezu i musztardy 816008
Operator urzadzen do produkcji wyrobéw mleczarskich 816018

3. ZADANIA ZAWODOWE | WYMAGANE KOMPETENCIJE

3.1. Zadania zawodowe

Pracownik w zawodzie operator urzadzen do obrdbki surowca mleczarskiego wykonuje réznorodne

zadania, do ktorych nalezg w szczegélnosci:

Z1 Odbiér surowca mleczarskiego i prowadzenie operacji technologicznych zwigzanych z jego
obrébka.

Z2 Obstugiwanie i nadzorowanie pracy urzgdzen stosowanych przy odbiorze i obrdébce surowca
mleczarskiego.

Z3 Mycie i dezynfekowanie maszyn i urzadzed stosowanych przy odbiorze i obrébce surowca
mleczarskiego.

Z4 Prowadzenie konserwacji maszyn i urzadzen stosowanych przy odbiorze i obrébce surowca
mleczarskiego.

3.2. Kompetencja zawodowa Kz1: Prowadzenie proceséw obrobki surowca mleczarskiego

Kompetencja zawodowa Kzl: Prowadzenie proceséw obrobki surowca mleczarskiego obejmuje
zestaw zadan zawodowych Z1, Z2, do realizacji ktérych wymagane sg odpowiednie zbiory wiedzy
i umiejetnosci.
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Z1 Odbiér surowca mleczarskiego i prowadzenie operacji technologicznych zwigzanych z jego

obrobka

WIEDZA - zna i rozumie:

UMIEJETNOSCI — potrafi:

e Dokumentacje technologiczna® i normy
obowigzujace w obrébce mleka i Smietanki;

e Procesy i operacje jednostkowe stosowane
podczas odbioru i obrébki mleka oraz Smietanki;

e Budowe i zasade dziatania maszyn i urzadzen
oraz linii technologicznych stosowanych podczas
odbioru i obréobki mleka oraz $mietanki;

e  Zastosowanie maszyn i urzadzen oraz linii
technologicznych podczas odbioru i obrdébki
mleka oraz Smietanki;

e  Zasady stosowania odziezy roboczej i Srodkéw
ochrony indywidualnej podczas prac zwigzanych
z odbiorem i obrdbka mleka i Smietanki;

e Zasady systemoOw zarzadzania jakoscig
i bezpieczenstwem zdrowotnym zywnosci
obowigzujace w trakcie odbioru i obrébki mleka
i Smietanki.

e Stosowac dokumentacje technologiczng i normy
podczas obrébki mleka i sSmietanki;

e Przestrzega¢ harmonogramu produkcji;

e Dobiera¢ maszyny i urzadzenia oraz linie
technologiczne do odbioru i obrébki mleka oraz
Smietanki;

e Rozrdznia¢ elementy budowy maszyn i urzadzen
oraz linii technologicznych stosowanych podczas
odbioru i obrébki mleka oraz smietanki;

o Dobierac odziez robocza i srodki ochrony
indywidualnej podczas prac zwigzanych
z odbiorem i obrébka mleka i Smietanki;

e  Stosowac zasady systemow zarzgdzania jakoscig
i bezpieczenstwem zdrowotnym zywnosci
podczas odbioru i obrébki mleka i Smietanki.

Z2 Obstugiwanie i nadzorowanie pracy urzadzen stosowanych przy odbiorze i obrébce surowca

mleczarskiego

WIEDZA - zna i rozumie:

UMIEJETNOSCI — potrafi:

e  Zasady i przepisy BHP, ochrony ppoz., ochrony
srodowiska w zakresie obstugiwania
i nadzorowania pracy urzadzen stosowanych
przy odbiorze i obrébce surowca mleczarskiego;

e Instrukcje i zasady obstugi maszyn i urzadzen
stosowanych przy odbiorze i obrébce surowca
mleczarskiego;

e Sposoby kontroli dziatania maszyn i urzadzen
przy odbiorze i obrébce surowca mleczarskiego;

e  Zasady przepisow bezpieczenstwa i higieny
pracy, ergonomii oraz ochrony
przeciwpozarowe] i ochrony srodowiska podczas
obstugi maszyn i urzadzen przy odbiorze
i obrébce surowca mleczarskiego;

e Zasady nadzorowania pracy maszyn i urzadzen
do odbioru i obrébki surowca mleczarskiego;

e  Aparature kontrolno-pomiarowa stosowang przy
odbiorze i obrébce surowca mleczarskiego.

e  Przestrzegac zasad i przepiséw BHP, ochrony
ppoz., ergonomii, ochrony srodowiska
podczas nadzorowania pracy urzadzen
stosowanych przy odbiorze i obrébce surowca
mleczarskiego;

e  Zgtaszac przetozonemu zagrozenie zycia
i zdrowia wynikajace z wystepujacej awarii
maszyn i urzadzen;

e Stosowac maszyny i urzagdzenia zgodnie
z instrukcjg obstugi;

e Przestrzegad zasady bezpieczenstwa i higieny
pracy, ergonomii oraz przepisy ochrony
przeciwpozarowe] i ochrony srodowiska podczas
obstugi maszyn i urzadzen;

e Nadzorowac prace maszyn i urzgdzen przy
odbiorze i obrébce surowca mleczarskiego;

e Monitorowac pomiary przyrzagdéw kontrolno-
-pomiarowych przy odbiorze i obrébce surowca
mleczarskiego.

3.3

Kompetencja zawodowa Kz2: Utrzymywanie prawidlowego stanu technicznego

i higienicznego maszyn i urzadzen stosowanych przy odbiorze i obrébce surowca

mleczarskiego

Kompetencja zawodowa Kz2: Utrzymywanie prawidiowego stanu technicznego i higienicznego
maszyn i urzadzen stosowanych przy odbiorze i obrébce surowca mleczarskiego obejmuje zestaw
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zadan zawodowych Z3, Z4, do realizacji ktérych wymagane s3 odpowiednie zbiory wiedzy

umiejetnosci.

Z3 Mycie i dezynfekowanie maszyn i urzadzen stosowanych przy odbiorze i obrébce surowca
mleczarskiego

WIEDZA - zna i rozumie: UMIEJETNOSCI — potrafi:
e  Zasady bezpieczenstwa i higieny pracy podczas e Stosowac zasady bezpieczenstwa i higieny pracy
wykonywania mycia i dezynfekcji; podczas wykonywania mycia i dezynfekcji.
e  Systemy mycia i dezynfekcji maszyn i urzadzen e Rozpoznawac srodki myjace i dezynfekujace
oraz linii technologicznych stosowanych stosowane w zakfadzie;
w przetworstwie mleka; e Dobierac¢ srodki myjgce i dezynfekujace do
o Srodki myjace i dezynfekujgce stosowane maszyn i urzadzen oraz linii technologicznych;
w zaktadzie; e Sporzadzaé roztwory srodkdw myjacych
e Zasade dziatania $srodkéw myjacych i dezynfekujacych;
i dezynfekujgcych stosowanych w zaktadzie; e  Mycidezynfekowa¢ maszyny i urzadzenia oraz
e  Zasady obstugi stacji mycia. linie technologiczne stosowane w przetworstwie
mleka;
e Obstugiwad stacje mycia oraz inne urzadzenia
stosowane do mycia i dezynfekcji.

Z4 Prowadzenie konserwacji maszyn i urzadzen stosowanych przy odbiorze i obrébce surowca
mleczarskiego

WIEDZA - zna i rozumie: UMIEJETNOSCI - potrafi:
e  Zasade kontroli stanu technicznego maszyn e Rozpoznawad srodki stosowane do konserwacji;
i urzadzen oraz linii mechanicznych; e Kontrolowac stan techniczny maszyn i urzadzen;
e Srodki stosowane do konserwacji maszyn e Konserwowaé maszyny i urzadzenia zgodnie
i urzadzen oraz linii mechanicznych; z dokumentacja techniczno-ruchowa.

e  Zasady konserwacji zawarte w dokumentacji
techniczno-ruchowej lub w innej dokumentacji
technicznej.

3.4. Kompetencje spoteczne

Pracownik w zawodzie operator urzadzen do obrdbki surowca mleczarskiego powinien posiadaé

k

ompetencje spoteczne niezbedne do prawidtowego i skutecznego wykonywania zadan

zawodowych.

W szczegdlnosci pracownik jest gotéw do:

Ponoszenia odpowiedzialnosci za skutki podejmowanych dziatan oraz za powierzone urzadzenia
i narzedzia wykorzystywane na stanowisku pracy.

Wykonywania pracy samodzielnie i podejmowania wspdtpracy w zespole uczestniczgcym
w procesach technologicznych obrdbki surowca mleczarskiego.

Dokonywania oceny zagrozenia zdrowia oraz zycia i podejmowania dziatan adekwatnych do
stopnia zagrozenia, wynikajgcego z pracy podczas obstugiwania i nadzorowania urzadzen do
obrdbki surowca mleczarskiego.

Oceniania swoich dziatan zwigzanych z wykonywaniem obstugi i nadzoru urzadzen do obrdbki
surowca mleczarskiego.

Kierowania sie zasadami zgodnymi z etyka zawodowg i obowigzujgcymi przepisami.
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e Podnoszenia kompetencji zawodowych w kontekscie zmian prawnych i nowych rozwigzan
technologiczno-organizacyjnych, wtasciwych dla operatora urzadzen do obrébki surowca
mleczarskiego.

3.5. Profil kompetencji kluczowych dla zawodu

Pracownik powinien mie¢ zdolno$¢ wtasciwego wykonywania zadan zawodowych i predyspozycje do
rozwoju zawodowego. Dlatego wymaga sie od niego odpowiednich kompetencji kluczowych. Zostaty
one zilustrowane w formie profilu (rys. 1) ukazujgcego waznos$¢ kompetencji kluczowych dla zawodu
operator urzadzen do obrobki surowca mleczarskiego.

Umiejetnosé obstugi komputera i wykorzystania internetu
Umiejetnosci matematyczne

Umiejetnosé¢ czytania ze zrozumieniem i pisania
Sprawnos$¢ motoryczna

Planowanie i organizowanie pracy

Wywieranie wptywu/przywédztwo

Komunikacja ustna

Wspotpraca w zespole

Rozwigzywanie probleméw

o

1 2 3 4

(6]

Rys. 1. Profil kompetencji kluczowych dla zawodu operator urzadzen do obrébki surowca mleczarskiego

Uwaga:
Wykaz kompetencji kluczowych opracowano na podstawie wykazu stosowanego w Miedzynarodowym
Badaniu Kompetencji Os6b Dorostych — projekt PIAAC (OECD).

3.6. Powiagzanie kompetencji zawodowych z opisami pozioméw Polskiej Ramy Kwalifikacji
oraz Sektorowej Ramy Kwalifikacji

Kompetencje zawodowe pracownika w zawodzie operator urzadzen do obrébki surowca
mleczarskiego nawigzujg do opisdw poziomodw Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Opis zawodu, zadan zawodowych i wymagan kompetencyjnych moze stanowié materiat informacyjny
dla przygotowania (lub aktualizacji) opisow kwalifikacji wprowadzanych do Zintegrowanego Systemu
Kwalifikacji (ZSK). Wiecej informacji:

—  Zintegrowany System Kwalifikacji: https://www.kwalifikacje.gov.pl

— Zintegrowany Rejestr Kwalifikacji: https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl


https://www.kwalifikacje.gov.pl/
https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl/
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4. ODNIESIENIE DO SYTUACJI ZAWODU NA RYNKU PRACY | MOZLIWOSCI
DOSKONALENIA ZAWODOWEGO

4.1. Mozliwosci podjecia pracy w zawodzie

Operator urzadzen do obrébki surowca mleczarskiego moze znalez¢ prace w matych zaktadach
produkujgcych wyroby mleczarskie, a takze w duzych przedsiebiorstwach, wykorzystujgcych bardziej
zautomatyzowane linie produkcyjne. Operator urzadzen do obroébki surowca mleczarskiego moze
znalez¢ prace rowniez w zaktadach przetwérstwa spozywczego w dziale produkcyjnym.

Obecnie (2019 r.) wedtug Barometru zawoddéw zapotrzebowanie na operatoréw maszyn i urzgdzen
do produkcji wyrobéw spozywczych (w tym operatoréw urzgdzen do obrdbki surowca mleczarskiego)
jest zréwnowazone i ksztattuje sie na statym poziomie.

Przetwdrstwo mleka jest dynamicznie rozwijajgcy sie branig przemystu spozywczego. Duzg role
odgrywa mechanizacja i automatyzacja produkcji wyrobéw przetwérstwa mleka. Pracodawcy
poszukujg wykwalifikowanej kadry technicznej, ktdora potrafi obstugiwa¢ nowoczesne maszyny
i urzadzenia oraz nadzorowac prace linii mechanicznych.

WAZNE:
Zachecamy do sprawdzenia dostepnych ofert pracy w Centralnej Bazie Ofert Pracy:
http://oferty.praca.gov.pl

Natomiast aktualizacje informacji o mozliwosciach zatrudnienia w zawodzie, przyszte zapotrzebowanie na
dany zawdd na rynku pracy oraz dodatkowe informacje mozna uzyskaé, korzystajgc z polecanych zrodet
danych.

Polecane zrédta danych [dostep: 31.03.2019]:

Ranking (monitoring) zawodoéw deficytowych i nadwyzkowych:
http://mz.praca.gov.pl
https://www.gov.pl/web/rodzina/zawody-deficytowe-zrownowazone-i-nadwyzkowe

Barometr zawodow: https://barometrzawodow.pl

Wojewddzkie obserwatoria rynku pracy:

Mazowieckie — http://obserwatorium.mazowsze.pl

Matopolskie — https://www.obserwatorium.malopolska.pl

Lubelskie — http://lorp.wup.lublin.pl

Regionalne Obserwatorium Rynku Pracy w todzi — http://obserwatorium.wup.lodz.pl
Pomorskie — http://www.porp.pl

Opolskie — http://www.obserwatorium.opole.pl

Wielkopolskie — http://www.obserwatorium.wup.poznan.pl

Zachodniopomorskie — https://www.wup.pl/pl/dla-instytucji/zachodniopomorskie-obserwatorium-rynku-
pracya

Podlaskie —http://www.obserwatorium.up.podlasie.pl

Zielona Linia. Centrum Informacyjne Stuzb Zatrudnienia:
http://zielonalinia.gov.pl

Portal Prognozowanie Zatrudnienia:
WwWw.prognozowaniezatrudnienia.pl

Portal EU Skills Panorama:
http://skillspanorama.cedefop.europa.eu/en

Europejski portal mobilnosci zawodowej EURES:
https://eures.praca.gov.pl
https://ec.europa.eu/eures/public/pl/homepage
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4.2. Instytucje oferujace ksztatcenie, szkolenie i/lub potwierdzanie kompetencji w ramach
zawodu

Ksztatcenie

Obecnie (2019 r.) w ramach systemu edukacji zawodowej w Polsce nie kandydatéw do pracy
w zawodzie operator urzadzen do obrébki surowca mleczarskiego.

Kompetencje przydatne do wykonywania zawodu operator urzadzen do obrdbki surowca
mleczarskiego mozna uzyska¢, podejmujgc nauke w systemie szkolnym w:

— branzowych szkotach | stopnia (operator maszyn i urzadzen przemystu spozywczego),

— branzowych szkotach Il stopnia i technikach (technik technologii zywnosci).

Kwalifikacyjne kursy zawodowe (dla dorostych) w zakresie kwalifikacji (wyodrebnionej w zawodzie

operator maszyn iurzadzen przemystu spozywczego) TG.02 Produkcja wyrobow spozywczych

z wykorzystaniem maszyn i urzagdzen, mogg prowadzic¢:

— publiczne oraz niepubliczne szkoty posiadajgce uprawnienia szkét publicznych, prowadzace
ksztatcenie zawodowe,

— publiczne i niepubliczne placédwki ksztatcenia ustawicznego, placéwki ksztatcenie praktycznego,
osrodki doksztatcania i doskonalenia zawodowego,

— instytucje rynku pracy prowadzgce dziatalno$é edukacyjno-szkoleniows,

— podmioty prowadzgce dziatalnos$¢ oswiatowg na podstawie ustawy Prawo przedsiebiorcow.

Potwierdzenie kwalifikacji TG.02 prowadzg (réwniez w trybie eksternistycznym) Okregowe Komisje
Egzaminacyjne.

Osoby, ktore uzyskaty powyzisze kwalifikacje, majg mozliwo$é otrzymania réwniez suplementu
Europass (w jezyku polskim i angielskim), wydawanego na prosbe zainteresowanego przez Okregowe
Komisje Egzaminacyjne (do dyplomu potwierdzajacego kwalifikacje zawodowe), co ma istotne
znaczenie w przypadku poszukiwania pracy za granica

WAZNE:

Zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Edukacji Narodowej z dnia 15 lutego 2019 r. w sprawie ogdlnych celéow
i zadan ksztatcenia w zawodach szkolnictwa branzowego oraz klasyfikacji zawoddéw szkolnictwa branzowego,
ktore wchodzi w zycie od 1 wrzesnia 2019 r., ulegaja zmianie dotychczasowe symbole kwalifikacji
wyodrebnione w zawodach szkolnictwa zawodowego, na kody sktadajace sie z trzech wielkich liter,
wskazujgcych na przyporzadkowanie do jednej z 32 branz, wystepujacych w klasyfikacji zawoddéw szkolnictwa
branzowego. Zmianie ulegty réwniez nazwy niektérych z dotychczasowych kwalifikacji. Nowa regulacja
umozliwia prowadzenie ksztatcenia na kwalifikacyjnych kursach zawodowych lub na kursach umiejetnosci
zawodowych.

Szkolenie

Pracodawcy we witasnym zakresie prowadzg wstepne szkolenia dla nowo zatrudnionych osdb
w zawodzie operator urzadzen do obréobki surowca mleczarskiego.

W zaktadach przetwodrstwa mleczarskiego szkolenia pracownikdw mogg by¢ organizowane zgodnie
z zapotrzebowaniem wynikajgcym z prowadzonej produkcji lub zapotrzebowania rynku na nowe
produkty i nowe technologie produkcji wyrobéw mleczarskich.

Operator urzadzen do obrdbki surowca mleczarskiego moze brac¢ udziat w szkoleniach, dotyczgcych

m.in.:

— maszyn i urzadzed oraz nowych linii technologicznych do przetwdrstwa mleczarskiego; np.:
uprawnienia do obstugi maszyn i urzadzen technicznych, czyli uprawnienia wydawane przez Urzad
Dozoru Technicznego — zwane uprawnieniami UDT,

— zakresu bezpieczenstwa i higieny pracy, zgodnie z przepisami prawa pracy,
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— wadrazania systemow zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zdrowotnym Zzywnosci — zgodnie
z wdrazanym systemem jakosci i zarzadzania bezpieczenstwem zdrowotnym zywnosci w danym
zaktadzie przetwdrczym.

Organizatorzy tych szkolen potwierdzajg uzyskane przez uczestnikdw kompetencje stosownymi
certyfikatami/zaswiadczeniami.

WAZNE:

Wiecej informacji o instytucjach oferujgcych ksztatcenie, szkolenie i/lub walidacje kompetencji w ramach
zawodu mozna uzyskac, korzystajac z polecanych zrédet danych.

Polecane zrodtfa danych [dostep: 31.03.2019]:

Szkolnictwo wyzsze:

www.wybierzstudia.nauka.gov.pl

Szkolnictwo zawodowe:
https://www.ore.edu.pl/category/ksztalcenie-zawodowe-i-ustawiczne
http://doradztwo.ore.edu.pl/wybieram-zawod

https://zrp.pl

Szkolenia zawodowe:

Rejestr Instytucji Szkoleniowych —http://www.stor.praca.gov.pl/portal/#/ris
Baza Ustug Rozwojowych — https://uslugirozwojowe.parp.gov.pl

Inne Zrédta danych:

Zintegrowany Rejestr Kwalifikacji — https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl

Bilans Kapitatu Ludzkiego — https://bkl.parp.gov.pl

Fundacja Rozwoju Systemu Edukacji —http://www.frse.org.pl, http://europass.org.pl

Learning Opportunities and Qualifications in Europe — https://ec.europa.eu/ploteus

4.3. Zarobki oséb wykonujacych dany zawéd/dang grupe zawodow

Obecnie (2019 r.) wynagrodzenie o0séb pracujacych w zawodzie operator urzadzen do obrobki
surowca mleczarskiego wynosi najczesciej od 2250 zt do 3400 zt brutto miesiecznie.

Ksztattuje sie ono przy tym (ramowo) w sposdb nastepujacy:

— osoby wykonujgce proste prace fizyczne mogg liczy¢ na wynagrodzenie w wysokosci od 2250 zt
do 2800 zt brutto miesiecznie,

— osoby wykonujace prace na stanowiskach wymagajgcych dodatkowych kompetencji (np.
w zakresie obstugi maszyn i urzadzen, wdzkéw jezdnych) mogg liczyé na wynagrodzenie
w wysokosci od 2500 zt do 3400 zt brutto miesiecznie.

Wysokos¢ wynagrodzenia w tym zawodzie zalezy gtéwnie od wielkosci, profilu i kondycji finansowe;j
zaktadu, regionu zatrudnienia oraz wyksztatcenia i stazu pracy.

WAZNE:

Zarobki os6b wykonujgcych dany zawé6d/grupe zawodéw sg orientacyjne i moga szybko stracié¢ aktualnosé.
Dlatego na biezgco nalezy sprawdza¢, jakie zarobki oferuje rynek pracy, korzystajac z polecanych zrédet
danych.

Polecane zrédta danych [dostep: 31.03.2019]:
Wynagrodzenie w Polsce wedtug danych GUS:
http://stat.gov.pl/obszary-tematyczne/rynek-pracy/pracujacy-zatrudnieni-wynagrodzenia-koszty-pracy

Przyktadowe portale informujace o zarobkach:
https://wynagrodzenia.pl/gus
https://wynagrodzenia.pl/kategoria/zarobki-na-stanowiskach-i-szczeblach
https://sedlak.pl/raporty-placowe

https://zarobki.pracuj.pl
https://www.forbes.pl/ogolnopolskie-badanie-wynagrodzen
https://www.kariera.pl/wynagrodzenia
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4.4. Mozliwosci zatrudnienia oséb niepetnosprawnych w zawodzie
W zawodzie operator urzadzen do obrébki surowca mleczarskiego mozliwe jest zatrudnienie oséb
z niepetnosprawnosciami.

Warunkiem niezbednym do zatrudnienia oséb z niepetnosprawnosciami w zawodzie jest

identyfikacja indywidualnych barier i dostosowanie technicznych iorganizacyjnych warunkdéw

srodowiska oraz stanowiska pracy do potrzeb zatrudnienia osdb:

— z dysfunkcjg narzadu stuchu (03-L), jesli niepetnosprawnosc jest mozliwa do skorygowania za
pomocg implantéw lub aparatéw stuchowych,

— z zaburzeniami gtosu, mowy (03-L), jesli umozliwiajg skuteczny kontakt interpersonalny
i komunikacje,

— z niewielkg dysfunkcja narzadu wzroku (04-0), jesli posiadana wada jest skorygowana
odpowiednimi szktami optycznymi lub soczewkami kontaktowymi, ktére zapewnig ostros¢
widzenia.

WAZNE:
Decyzja o zatrudnieniu osoby z jakimkolwiek rodzajem niepetnosprawnosci moze by¢ podjeta wytacznie po
indywidualnej konsultacji z lekarzem medycyny pracy.

5. ODNIESIENIE DO EUROPEJSKIEJ KLASYFIKACII
UMIEJETNOSCI/KOMPETENCJI, KWALIFIKACJI | ZAWODOW (ESCO)

Europejska  klasyfikacja  umiejetnosci/kompetencji,  kwalifikacji i zawoddéw (European
Skills/Competences, Qualifications and Occupations — ESCO) jest narzedziem tgczgcym rynek edukacji
z rynkiem pracy. ESCO jest czescig strategii ,,Europa 2020”. W klasyfikacji okreslono i uszeregowano
umiejetnosci, kompetencje, kwalifikacje i zawody istotne dla unijnego rynku pracy oraz ksztafcenia
i szkolenia. Tworzenie europejskiego rynku pracy, a w przysztosci wspdlnego obszaru ksztatcenia
ustawicznego wymaga, aby zdobywane przez jednostki umiejetnosci oraz kwalifikacje byty zrozumiate
oraz tatwo poréwnywalne miedzy krajami, a takze — by promowaty mobilno$¢ wsréd pracownikéw.

Obecnie (2019 r.) klasyfikacja ESCO jest dostepna w 27 jezykach (w 24 jezykach UE, islandzkim,
norweskim i arabskim) za posrednictwem platformy ESCO:
https://ec.europa.eu/esco/portal/home

Klasyfikacja ESCO zostata oparta na trzech filarach i pokazuje w sposdb systematyczny relacje miedzy
nimi:

e Zawody: https://ec.europa.eu/esco/portal/occupation

¢ Umiejetnosci/Kompetencje: https://ec.europa.eu/esco/portal/skill

e Kwalifikacje: https://ec.europa.eu/esco/portal/qualification

6. ZRODtA DODATKOWYCH INFORMACIJI O ZAWODZIE

Podstawowe regulacje prawne:
Stan prawny na dzien: 31.03.2019 r.

e Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011
r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia
dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE,
dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE
i 2008/5/WE oraz rozporzgdzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz. U. UE L 304 z 22.11.2011, s. 18).

e Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r.
w sprawie dodatkéw do zywnosci (Dz. U. UE L 354 2 31.12.2008, s. 16).
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Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzisze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. UE L 364
2 20.12.20086, s. 5).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteridw
mikrobiologicznych dotyczgcych srodkéw spozywczych (Dz. U. UE L 328 2 22.12.2005, s. 1).
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. U. UE L 139 z 30.04.2004, s. 1).

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad
ds. BezpieczeAstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczefAstwa zywnosci
(Dz. U. UEL31z01.02.2002, s. 1).

Ustawa z dnia 14 grudnia 2016 r. — Prawo o$wiatowe (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz. 996, z pdzn. zm.).
Ustawa z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz.
2153, z pdzn. zm.).

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz.
1541, z pdzn. zm.).

Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t.j. Dz. U. z 2017 r. poz.
242,z pézn. zm.).

Ustawa z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia i instytucjach rynku pracy (t.j. Dz. U.
z 2018 r. poz. 1265, z pézn. zm.).

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej dnia 15 lutego 2019 r. w sprawie ogdlnych celéw
i zadan ksztatcenia w zawodach szkolnictwa branzowego oraz klasyfikacji zawoddéw szkolnictwa
branzowego (Dz. U. poz. 316).

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 31 marca 2017 r. w sprawie podstawy
programowej ksztatcenia w zawodach (Dz. U. poz. 860, z pdzn. zm.)

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowe] z dnia 13 marca 2017 r. w sprawie klasyfikacji
zawododw szkolnictwa zawodowego (Dz. U. poz. 622, z pézn. zm.).

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 13 kwietnia 2016 r. w sprawie charakterystyk
drugiego stopnia Polskiej Ramy Kwalifikacji typowych dla kwalifikacji o charakterze zawodowym —
poziomy 1-8 (Dz. U. poz. 537).

Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 7 sierpnia 2014 r. w sprawie klasyfikacji
zawodow i specjalnosci na potrzeby rynku pracy oraz zakresu jej stosowania (t.j. Dz. U. z 2018 r.
poz. 227).

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29, z pdin.
zm.).

Obwieszczenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 22 marca 2019 r. w sprawie prognozy
zapotrzebowania na pracownikdw w zawodach szkolnictwa branzowego na krajowym
i wojewddzkim rynku pracy (M.P. poz. 276).

Literatura branzowa:

Czarniecka-Skubina E. (red.): Technologia zywnosci cz. I, Il i Ill. Wydawnictwo Format AB,
Warszawa 2010.

Czarniecka-Skubina E. (red.): Towaroznawstwo spozywcze. Wydawnictwo Format AB,
Warszawa 2010.

Jarczyk A.: Technologia zywnosci. Podrecznik dla technikum cz. 3. Wydanie VIII. WSiP, Warszawa
2012.

Trziszka T. (red.): Zarzadzanie jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci. Wydawnictwo Uniwersytetu
Przyrodniczego we Wroctawiu, Wroctaw 2009.

Ziajka S.: Mleczarstwo. Wydawnictwo Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie,
Olsztyn 2008.
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Zasoby internetowe [dostep: 31.03.2019]:

Barometr zawoddw 2019. Raport podsumowujgcy badania w Polsce:
https://barometrzawodow.pl/userfiles/Barometr/2019/raport_ogolnopolski_pl.pdf

Baza danych standardéw kwalifikacji/kompetencji zawodowych i modutowych programéw
szkolen: ftp://kwalifikacje.praca.gov.pl

Gtowny Inspektor Sanitarny, Wymagania Higieniczne/HACCP: https://gis.gov.pl/dziatalnos¢-
gospodarcza/wymagania-higieniczne-system-haccp-ghp-gmp

Informator spozywczy. Portal branzy spozywczej: http://www.informatorspozywczy.pl

Polski portal mleczarski: http://mleczarstwo.com

Portal Asystent BHP: https://asystentbhp.pl

Portal poswiecony tematyce mleczarstwa i sektorom powigzanym: http://mleczarnieonline.pl
Prognozy zapotrzebowania na pracownikéw w zawodach szkolnictwa branzowego na krajowym
i wojewddzkim rynku pracy: http://monitorpolski.gov.pl/mp/2019/276/M2019000027601.pdf
Projekt Zintegrowany System Kwalifikacji: http://kwalifikacje.edu.pl

Przeglad Spozywczy — portal branzy spozywczej: http://przeglad-spozywczy.pl

Standardy orzecznictwa lekarskiego ZUS: http://www.zus.pl/lekarze/publikacje/standardy-
orzecznictwa-lekarskiego-zus

Wyszukiwarka opisow zawodow: http://psz.praca.gov.pl/rynek-pracy/bazy-danych/klasyfikacja-
zawodow-i-specjalnosci/wyszukiwarka-opisow-zawodow

7. SLOWNIK POJEC

7.1. Definicje powigzane z opisem informacji o zawodzie (zawodoznawcze)

Nazwa pojecia

Definicjapojecia

Awans zawodowy

Wyréznia sie dwa podstawowe rodzaje awansu — pionowy oraz poziomy. Awans pionowy
oznacza zmiane stanowiska na wyzsze w hierarchii przedsiebiorstwa/organizacji oraz przyznanie
wyzszego wynagrodzenia i poszerzenie uprawnien, np. awans polegajgcy na osiggnieciu
wyzszego stopnia wymagan formalnych w policji, w wojsku, mianowanie na wyzszy stopiefd —
awans nauczycielski. Awans poziomy oznacza zmiane stanowiska niepociagajaca za sobg zmiany
pozycji pracownika w hierarchii firmy, np. objecie dodatkowego stanowiska przez pracownika,
powierzenie nowych zadan, rozszerzenie uprawnien i zakresu podejmowanych decyzji.

Czynnosci
zawodowe

S3 to dziatania podejmowane w ramach zadania zawodowego i dajace efekt w postaci realizacji
celu przewidzianego w zadaniu zawodowym.

Edukacja formalna

Ksztatcenie realizowane przez publiczne i niepubliczne szkoty oraz inne podmioty systemu
oswiaty, uczelnie oraz inne podmioty systemu szkolnictwa wyzszego w ramach programoéw, ktére
prowadzg do uzyskania kwalifikacji petnych oraz kwalifikacji nadawanych po ukonczeniu studiow
podyplomowych (zgodnie z ustawg Prawo o szkolnictwie wyzszym) albo kwalifikacje w zawodzie
(zgodnie z przepisami oSwiatowymi).

Edukacja
pozaformalna

Ksztatcenie i szkolenie realizowane w ramach programéw, ktére nie prowadza do uzyskania
kwalifikacji petnych lub kwalifikacji wtasciwych dla edukacji formalne;j.

Efekty uczenia sie

Wiedza, umiejetnosci oraz kompetencje spoteczne nabyte w procesie uczenia sie (w ramach
edukacji formalnej, edukacji pozaformalnej lub poprzez uczenie sie nieformalne).

Europejskie
RamyKwalifikacji
(ERK)

Przyjeta w Unii Europejskiej struktura i opis pozioméw kwalifikacji umozliwiajgca poréwnanie
kwalifikacji uzyskiwanych w réznych panstwach. W ERK wyrdzniono 8 pozioméw kwalifikacji
opisywanych za pomocg efektow uczenia sie (wiedza, umiejetnosci i kompetencje). ERK stanowi
ukfad odniesienia do krajowych ram kwalifikacji, w tym do PRK.
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Kody
niepetnosprawnosci

S3 symbolami rodzaju schorzenia, ktére ma decydujacy wptyw na to, do jakich prac osoba
niepetnosprawna moze by¢ kierowana, a do jakich nie powinna ze wzgledu na jej zdrowie
i skutecznosc¢ pracy na danym stanowisku. Podstawowe kody niepetnosprawnosci:

01-U uposledzenie umystowe,

02-P choroby psychiczne,

03-L zaburzenia gtosu, mowy i choroby stuchu,

04-0 choroby narzadu wzroku,

05-R uposledzenie narzadu ruchu,

06-E epilepsja,

07-S choroby uktadu oddechowego i krazenia,

08-T choroby uktadu pokarmowego,

09-M choroby uktadu moczowo-piciowego,

10-N choroby neurologiczne,

11-1 inne, w tym schorzenia: endokrynologiczne, metaboliczne, zaburzenia enzymatyczne,choroby
zakazne i odzwierzece, zeszpecenia, choroby uktadu krwiotwdrczego,

12-C catoéciowe zaburzenia rozwojowe.

Kompetencje
spoteczne

Jest to rozwinieta w toku uczenia sie zdolno$¢ ksztattowania wtasnego rozwoju oraz
autonomicznego i odpowiedzialnego uczestniczenia w Zzyciu zawodowym i spotecznym,
z uwzglednieniem etycznego kontekstu wtasnego postepowania.

Kompetencje
kluczowe

S3 to kompetencje (pofaczenie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych) integracji
spotecznej izatrudnienia potrzebne w Zzyciu zawodowym i pozazawodowym oraz do bycia
aktywnym obywatelem. Na potrzeby opracowania informacji o zawodach wyrdzniono
9 kompetencji, ktére zostaty wybrane i pogrupowane ze zbioru 15 kompetencji kluczowych
wyodrebnionych w Miedzynarodowym Badaniu Kompetencji Osdb Dorostych - Projekt PIAAC
prowadzonym cyklicznie przez OECD.

Kompetencja
zawodowa

Jest to uktad wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych niezbednych do wykonywania,
w ramach wydzielonego zakresu pracy w zawodzie zestawu zadan zawodowych. Posiadanie jednej
lub kilku kompetencji zawodowych powinno umozliwi¢ zatrudnienie na co najmniej jednym
stanowisku pracy w zawodzie.

Kwalifikacja

Oznacza zestaw efektdw uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz kompetencji spotecznych
nabytych w edukacji formalnej, edukacji pozaformalnej lub poprzez uczenie sie nieformalne,
zgodnych z ustalonymi dla danej kwalifikacji wymaganiami, ktérych osiggniecie zostato
sprawdzone w procesie walidacji oraz formalnie potwierdzone przez uprawniony podmiot
certyfikujacy. W Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji wyodrebniono 4 rodzaje kwalifikacji: petne,
czastkowe, rynkowe i uregulowane.

Polska Rama
Kwalifikacji (PRK)

Opis o$miu wyodrebnionych w Polsce poziomdéw kwalifikacji odpowiadajacych odpowiednim
poziomom Europejskich Ram Kwalifikacji sformutowany za pomoca ogdlnych charakterystyk
efektéw uczenia sie dla kwalifikacji na poszczegdlnych poziomach ujetych w kategoriach wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji spotecznych.

Potwierdzanie
kompetencji

Jest to proces polegajacy na sprawdzeniu, czy kompetencje wymagane dla danej kwalifikacji
zostaty osiggniete. Terminy o podobnym znaczeniu: ,walidacja”, ,egzaminowanie”. Proces ten
prowadzi do certyfikacji — wydania przez upowazniong instytucje ,dyplomu”, ,$wiadectwa”,
ycertyfikatu”.

Sektorowa Rama
Kwalifikacji (SRK)

Opis poziomow kwalifikacji funkcjonujacych w danym sektorze lub branzy; poziomy Sektorowych
Ram Kwalifikacji odpowiadajg odpowiednim poziomom Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Sprawnosci
sensomotoryczne

S3 to sprawnosci zwigzane z funkcjonowaniem narzadéw zmystéw (wzroku, stuchu, smaku,
powonienia, dotyku) oraz narzadu ruchu (sprawnos¢ rak, precyzja ruchow rak, sprawnos¢ nog,
koordynacja wzrokowo-ruchowa itp.).

Stanowisko pracy

Jest to miejsce pracy w strukturze organizacyjnej, np. przedsiebiorstwa, instytucji, organizacji,
w ramach ktérego pracownik wykonuje zadania zawodowe stale lub okresowo. Do prawidtowego
wykonywania zadan na danym stanowisku pracy konieczne jest posiadanie wiedzy, umiejetnosci
oraz kompetencji spotecznych wtasciwych dla kompetencji zawodowych wyodrebnionych
w zawodzie.
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Tytut zawodowy

Jest przyznawany osobie, ktéra udowodnita, ze posiada okreslony zaséb wiedzy i umiejetnosci
potrzebny do wykonywania danego zawodu. W niektorych grupach zawodowych (technicy,
lekarze, rzemieslnicy) istniejg ustawowo zadekretowane nazwy i hierarchie tych tytutdow, podczas
gdy winnych nie ma takich systemow. Przyktadowo tytuty zawodowe uzyskiwane w szkotach
i placowkach oswiaty to: robotnik wykwalifikowany i technik, w rzemiosle: uczen, czeladnik, mistrz,
w kulturze fizycznej: trener, instruktor, menedzer sportu.

Umiejetnosci

Jest to przyswojona w procesie uczenia sie zdolnos¢ do wykonywania zadan i rozwigzywania
problemoéw wtasciwych dla dziedziny uczenia sie lub dziatalnosci zawodowej.

Uprawnienia Oznaczaja posiadanie prawa do wykonywania czynnosci zawodowych (zawodu), do ktérych dostep

zawodowe jest ograniczony poprzez przepisy prawne przewidujgce koniecznos¢ posiadania odpowiedniego
wyksztatcenia, spetnienia wymagan kwalifikacyjnych lub innych dodatkowych wymagan.

Uczenie sie Uzyskiwanie efektéw uczenia sie poprzez réznego rodzaju aktywnos$é poza edukacjg formalng

nieformalne i edukacja pozaformalng, w tym poprzez samouczenie sie i doswiadczenie uzyskane w pracy.

Walidacja Oznacza sprawdzenie, czy osoba ubiegajaca sie o nadanie okreslonej kwalifikacji, niezaleznie od
sposobu uczenia sie (edukacja formalna, pozaformalna i uczenie sie nieformalne) tej osoby,
osiggneta wyodrebniong czes¢ lub catos¢ efektdw uczenia sie wymaganych dla tej kwalifikacji.

Wiedza Jest to zbidr opiséw obiektéw i faktow, zasad, teorii oraz praktyk przyswojonych w procesie

uczenia sie, odnoszacych sie do dziedziny uczenia sie lub dziatalnosci zawodowej.

Wyksztatcenie

Oznacza rezultat procesu ksztatcenia w zakresie ogdlnym i specjalistycznym charakteryzowany na

podstawie:

—  poziomu wyksztatcenia odpowiadajgcego poziomowi ukonczonej szkoty (np. wyksztatcenie:
podstawowe, gimnazjalne, ponadpodstawowe, ponadgimnazjalne, czeladnicze, policealne,
wyzsze (pierwszy, drugi i trzeci stopien),

—  profilu wyksztatcenia (ukoriczonej szkoty) lub dziedziny wyksztatcenia (kierunek lub kierunek
i specjalnos¢ ukoriczonej szkoty wyzszej lub wyzszej szkoty zawodowej).

Zadanie zawodowe

Jest to logiczny wycinek lub etap pracy w ramach zawodu o wyrazZnie okreslonym poczatku i koricu
wykonywany na stanowisku pracy. Na zadanie zawodowe sktada sie uktad czynnosci zawodowych
powigzanych jednym celem, koriczacy sie okreslonym wytworem, ustugg lub istotng decyzja.
W wyniku podziatu pracy kazdy zawdd rézni sie wykonywanymi zadaniami, na ktére sktadajg sie
czynnosci zawodowe.

Zawod

Jest to zbiér zadan zawodowych wyodrebnionych w wyniku spotecznego podziatu pracy,
wykonywanych przez poszczegdlne osoby i wymagajacych odpowiednich kwalifikacji i kompetenc;ji
(wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych), zdobytych w wyniku ksztatcenia lub praktyki.
Wykonywanie zawodu stanowi zrédfo utrzymania.

Zintegrowany
System Kwalifikacji
(ZSK)

Wyodrebniona czes$¢ Krajowego Systemu Kwalifikacji, w ktérej obowigzujg okreslone w ustawie
standardy opisywania kwalifikacji oraz przypisywania poziomu Polskiej Ramy Kwalifikacji do
kwalifikacji, zasady wtgczania kwalifikacji do Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji i ich
ewidencjonowania w Zintegrowanym Rejestrze Kwalifikacji (ZRK), a takie zasady i standardy
certyfikowania kwalifikacji oraz zapewniania jakosci nadawania kwalifikacji.

Informacje o ZSK sg dostepne pod adresem: https://www.kwalifikacje.gov.pl

Zintegrowany
Rejestr Kwalifikacji
(ZRK)

Rejestr publiczny prowadzony w systemie teleinformatycznym ewidencjonujacy kwalifikacje
wtgczone do Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji. Informacje o ZRK sg dostepne pod adresem:
https://rejestr.kwalifikacje.gov.pl

7.2. Definicje zwigzane z wykonywaniem zawodu (branzowe)

Lp. Nazwa pojecia

Definicja Zrédto

1 Bakteriofugacja

Oddzielenie bakterii od mleka poprzez wirowanie.
Proces ten jest szczegdlnie istotny, gdy nalezy

Definicja opracowana przez
zespot ekspercki na

pozby¢ sie z mleka form przetrwalnikujacych (form podstawie:

spoczynkowych, umozliwiajgcych przetrwanie http://www.milkhydrosan.pl/

niekorzystnych dla nich warunkdéw), ktére sg trudne | pl/przemysl/item/1-

do dezaktywacji w procesach cieplnych. mleczarski/29-wirowanie-i-
baktofugacja

[dostep: 31.03.2019]
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Bezpieczenstwo
zdrowotne zywnosci

— Postepowanie majace na celu otrzymanie
produktu zywnosciowego (spozywczego)
wolnego od wad, zanieczyszczen i skazen. Jest to
ogo6t warunkdw, ktdre musza by¢ spetnione,
dotyczacych
w szczegolnosci:
stosowanych substancji dodatkowych
i aromatow,
poziomow substancji zanieczyszczajgcych,
pozostatosci pestycydow,
cech organoleptycznych i dziatan, ktére muszg
by¢ podejmowane na wszystkich etapach
produkcji lub obrotu zywnoscig w celu
zapewnienia zdrowia i zycia cztowieka.

Definicja opracowana przez
zespot ekspercki na
podstawie: Ustawa o
bezpieczenstwie zywnosci i
Zywienia
http://prawo.sejm.gov.pl/isap
.nsf/download.xsp/WDU2006
1711225/U/D20061225Lj.pdf
[dostep: 31.03.2019]

Dokumentacja
technologiczna

Zbidér dokumentéw zawierajacych wszelkie
informacje, zalecenia, sSrodki oraz postepowanie
podczas danego procesu technologicznego
wytwarzania wyrobu.

Definicja opracowana przez
zespot ekspercki na
podstawie:
https://archiwista24.wordpres
s.com/2014/07/18/225/
[dostep: 31.03.2019]

Homogenizacja

Operacja technologiczna polegajaca na rozbiciu
kuleczek ttuszczowych i ich skupien na kuleczki o
Srednicy nie wiekszej niz 2 um. Homogenizacja,
oprocz utrwalenia stanu rozproszenia ttuszczu,
poprawia smak mleka i czyni go bielszym.

Definicja opracowana przez
zespot ekspercki na
podstawie:
https://www.forummleczarski
e.pl/RAPORTY/189/2/homoge
nizatory-w-mleczarstwie
[dostep: 31.03.2019]

Homogenizator

Urzadzenie spozywcze majgce zastosowanie przy
produkcji mleka, Smietany, mieszanek lodowych,
majonezu i innych. Stuzy do rozdrabniania

i dyspersji czastek (kropel) ttuszczéw w produktach
mlecznych i pokrewnych.

Definicja opracowana przez
zespot ekspercki na
podstawie:
http://mleczarnieonline.pl/tag
/maszyny-mleczarstwo
[dostep: 31.03.2019]

Normalizacja mleka

Polega na doprowadzeniu, w danej partii mleka,
zawartosci ttuszczu do wartosci zgodnej z normami
(0,5%, 1,5%, 2% lub 3,2%).

Definicja opracowana przez
zespot ekspercki na
podstawie:
https://biotechnologia.pl/arch
iwum/mleko-

spozywcze, 11088

[dostep: 31.03.2019]

ogrzewaniu produktu do temperatury powyzej
60°C, jednak nie wiekszej niz 100°C. Obecnie
stosuje sie dwa zasadnicze procesy pasteryzacji:
wysoka krotkotrwata (ang. High Temperature
Short Time - HTST ) polegajaca na podgrzaniu
mleka w temperaturze 72—-75°C przez 15-25
sekund,

wysoka momentalna (ang. Very High Temperature
- VHT (UHT ) polegajaca na podgrzaniu mleka

w temperaturze 80-90°C przez 2-25 sekund.

Odgazowywacze Urzadzenia przeznaczone do odgazowywania Definicja opracowana przez
i odpowietrzania mleka i Smietanki, co powoduje zespot ekspercki na
wzrost trwatosci tych produktéw. podstawie:
http://www.liropol.pl/odgazo
wywacze
[dostep: 31.03.2019]
Pasteryzacja — Operacja technologiczna polegajaca na Definicja opracowana przez

zespot ekspercki na
podstawie:
http://mleczarnieonline.pl/slo
whnik/1201319-pasteryzatory
[dostep: 31.03.2019]
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9 Sterylizacja mleka Polega na ogrzewaniu przeptywajacego mleka Definicja opracowana przez
w temperaturze 130-150°C w ciagu kilku sekund zespot ekspercki na
i szybkim schtodzeniu do temperatury okoto 20°C. podstawie:
https://biotechnologia.pl/arch
iwum/mleko-
spozywcze, 11088
[dostep: 31.03.2019]
10 | Systemy zarzadzania System zarzadzania jakoscig jest systemem Definicja opracowana przez
jakoscia ztozonym z zasad, procedur, metod, narzedzi, zespot ekspercki na

opisow stanowisk pracy, ludzi oraz relacji pomiedzy podstawie:

nimi, ktdrych zadaniem jest osiggniecie https://mfiles.pl/pl/index.php

wyznaczonych celéw jakosci. /System_zarz%C4%85dzania_j
ako%C5%9Bci%CA%85
[dostep: 31.03.2019]

11 | Wirdwka Zwana tez centryfugg — urzadzenie do rozdzielania Definicja opracowana przez
zawiesin i emulsji, przez wprawienie w szybki ruch zespot ekspercki na
obrotowy, ktdérego state przyspieszenie znacznie podstawie:
przekracza przyspieszenie ziemskie, wielokrotnie http://mleczarnieonline.pl/slo
zwiekszajgc szybkos¢ sedymentacji. whnik/1201316-wirowka-
Wiréwki mleczarskie sg to urzgdzenia stuzgce do centryfuga
oddzielania ttuszczu z mleka petnego, a takze do [dostep: 31.03.2019]
oczyszczania mleka z zanieczyszczert mechanicznych
i drobnoustrojow.

12 | Zbiorniki magazynowe Zamkniete zbiorniki do mleka, wyposazone w réznego | Definicja opracowana przez

rodzaje urzadzenia ( np. mieszadta).

zespot ekspercki na
podstawie: http://wytwornia-
aparatury-
mleczarskiej.ofertyfirm.com.pl
/o_44678_tankosilosy-do-
mleka-koszalin/tankosilosy-
do-mleka-koszalin.html
[dostep: 31.03.2019]
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Www.psz.praca.gov.pl

ZASTOSOWANIE INFORMACIJI O ZAWODACH

Wsparcie dla pracownikéw i klientow instytucji rynku pracy w zakresie:
e skutecznego podejmowania decyzji dotyczacych wyboru zawodu,
pracy/zatrudnienia,
e nabywania nowych lub rozszerzania juz posiadanych kompetencji zawodowych,
e zmiany kwalifikacji zawodowych zgodnie z potrzebami rynku pracy,
e dopasowywania tresci szkolen kontraktowanych przez urzedy pracy do
potrzeb rynku pracy.

Wsparcie dla réznych grup interesariuszy w zakresie:

poradnictwa i doradztwa zawodowego,

tworzenia i aktualizacji ofert szkoleniowych dla rynku pracy,

dostosowania oferty ksztatcenia zawodowego do wymagan rynku pracy,
tworzenia i aktualizacji opiséw stanowisk pracy,

przygotowania lub aktualizacji opisu kwalifikacji rynkowych wprowadzanych
do Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji.
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